
ペットメニュー

MENU

A la carte

Salad
気まぐれサラダ
（3～4人前）

産地直送の新鮮野菜に自家製アン

チョビドレッシングが絡む大盛り

サラダ

1,100円

ライス
ライス（大盛り）

380 円

鶏むね肉と温野菜

440 円

700 円

Ather

自家製アンチョビドレッシング

お土産にどうぞ！お土産にどうぞ！お土産にどうぞ！

お隣《パン香房ベル・フルール》にて販売中！

ベル・フルール閉店後はジョイア・ミーアにて

販売いたします。

パンの盛り合わせ 380 円
お隣『パン香房ベル・フルール』で焼き上げた
フォカッチャ、バケットの盛り合わせ

鶏むね肉と温野菜を使った、体に優しく
食べやすいペットごはん（約140g）

Soup

プチサラダ
（1~2人前）

産地直送野菜のフレッシュサラダ

をお気軽なミニサイズで

600 円

オニオングラタンスープ

じっくり煮込んだオニオンスープ

にバケットとチーズを乗せて焼き

上げたグラタンスープ

880 円

クリームコーンスープ

コーンの甘みを丸ごと閉じ込めた、

やさしい風味のクリームスープ

770 円

骨付きフランク、シソ風味、
ロングウィンナー、チョリソー
粒マスタード添え

1,210 円

ソーセージ盛り合わせ

手作りミートソースと那須
高原産ホワイトソースを重
ねたグラタン仕立て

1,300 円

ラザニアエミリア風
（グラタン仕立て）

舌の上でとろける自家製
かぼちゃのニョッキ。
当店自慢の名物逸品

1,100 円

かぼちゃのニョッキ

880 円

海老のアヒージョ

スペインやイタリア等で
好まれる、にんにくオリー
ブオイル煮

1,210 円



バジルソース

トマトソース トマトソース トマトソース

バジルソース バジルソース オイルソース

Pizza

ジョイアミーアピザ

イタリアの彩りをイメー
ジし、自家製ジェノバソ
ースとモッツァレラチー
ズ、トマトを合わせた、
当店特別の一皿

2,310 円

具だくさんのクラシックピザ。

ベーコン・ピーマン・きのこが絶妙な

ハーモニー

1,870 円

ミックスピザ

スペイン産の生ハムをたっぷり乗せま

した

2,090 円

生ハムのピザ
新鮮モッツァレラとバジル、トマトソ

ースでイタリア国旗をイメージした代

表的なピザ

2,200 円

マルゲリータピザ

自家製ジェノバソースの香り豊かなさ

っぱり仕立て

1,870 円

ジェノバピザ

自家製サルシッチャのジューシーな旨

味モッツァレラチーズが絡み合う逸品

1,980 円

自家製サルシッチャピザ

4種のチーズのコクに蜂蜜の甘みが寄

り添う、芳醇な大人のピザ

2,200 円

クワトロ・フォルマッジ



コンソメソース コンソメソース

クリームソースクリームソース

クリームソース

トリノセット 円(税込)880

Set Drink 
コーヒー（Hot/Ice）
エスプレッソコーヒー
紅茶（Hot/Ice）

　（
ストレート/レモン/ミルク）
オレンジ100％ジュース
リンゴ100％ジュース
アイスウーロン茶

Set Memu お料理とセットでご注文いただけます

前菜
新鮮お野菜サラダの盛り合わせ

セットドリンク
ライス or パン

パルマセット 円(税込)1,100

前菜
新鮮お野菜サラダの盛り合わせ

セットドリンク

PASTA
濃厚カルボナーラ

那須御養卵の黄金卵黄と生
クリームが絡む、極上の濃厚
カルボナーラ

1,540円

他店では味わえないジョイアミーアオリジナル。
赤唐辛子とにんにくが香るスープスパゲティ

1,540円

ペペロンチーニ

ペペロンチーニにたっぷりときのこが入った風味
豊かなスープスパゲティ

1,760円

きのこ入りペペロンチーニ

香り高いポルチーニ茸とプリプリ食感のエビを
濃厚な生クリームで仕上げました

1,980円

ポルチーニ茸とエビの
トマトクリームスパゲティ

那須店で待望の復活！根強いファンに愛され続け
る定番クリームスパゲティ

1,980円

明太クリームスパゲティ

麺の大盛りは+400円



海の幸スパゲティ
（ペスカトーレ）

エビ・ヤリイカ・アサリ
の海の恵みを贅沢に詰め
込んだスパゲティ

1,980円

トマトソース

トマトソーストマトソーストマトソース

塩味 塩味 塩味

揚げナスのとろみとベーコンの旨味

が相性抜群のスパゲティ

1,540円

ナスとベーコンの
トマトスパゲティ

角切りベーコンと赤唐辛子の辛み際

立つ本格アラビアータ

1,760円

アラビアータ

時間をかけてデミグラスソースで煮込

んだ自家製ミートソーススパゲティ

1,540円

ミートソーススパゲティ

ベーコンの旨味ときのこの香りが広

がるスープスパゲティ

1,540円

ベーコンときのこの
スパゲティ

新鮮な青じそジェノベーゼの香り広

がる、爽やかスープスパゲティ

1,760円

青じそジェノベーゼ

ヤシオポークをふんだんに使った自

家製ソーセージと、野菜の旨味が溶

け込んだ一皿

1,540円

自家製サルシッチャと
彩野菜のスパゲティ



Meat

トリノセット 円(税込)880

Set Drink 
コーヒー（Hot/Ice）
エスプレッソコーヒー
紅茶（Hot/Ice）

　（
ストレート/レモン/ミルク）
オレンジ100％ジュース
リンゴ100％ジュース
アイスウーロン茶

Set Memu お料理とセットでご注文いただけます

前菜
新鮮お野菜サラダの盛り合わせ

セットドリンク
ライス or パン

パルマセット 円(税込)1,100

前菜
新鮮お野菜サラダの盛り合わせ

セットドリンク

きのこ入りデミグラスソース
ハンバーグ

数日間煮込んだ特製デミグラスソース
ハンバーグ

1,760 円

チーズ入りトマトソース
ミラノ風ハンバーグ

クルミと松の実入り手作りバジルペースト
が彩るミラノ風仕立て

クワトロチーズハンバーグ

4種の贅沢チーズが溶け合う、とろける
濃厚ホワイトソースがけ

1,760 円
1,980 円

鶏もも肉のオーブン焼き 
ガーリック風味

フライドガーリックと黒こしょうの香りで

1,760 円

本日のシェフのおすすめ肉料理
スタッフにおたずねくだい 2,860 円

＼ Chicken ∕
＼ Hamburg ∕

＼ Hamburg ∕
＼ Hamburg ∕



Dolce

A Sweet Finale Awaits.

自家製かぼちゃのプリン
しっとり濃厚な自家製プリン
当店の人気商品

550 円

自家製ガトーショコラ
しっとり贅沢なチョコレートケーキ。
大人のデザートにぴったり

550 円

りんどう湖牧場アイス
（バニラ・チョコ）

ジャージー牛乳の味わいを詰めた
濃厚なアイスクリーム

440 円

自家製ベークドチーズケーキ
ずっりし濃厚でクリームチーズの旨味を凝縮しました

550円

甘さの奥に味噌の塩味を感じる新感覚プリンと、
自家製バスクチーズケーキ、ジャージー牛アイス
クリームの贅沢コンボ

味噌香るなめらかプリンパフェ

660 円



Drink
Soft Drinks ソフトドリンク

ホットコーヒー
アイスコーヒー
エスプレッソ
カフェラテ（ホット）
カフェラテ（アイス）
紅茶
アイスティー
ウーロン茶
オレンジジュース
りんごジュース
ブラッドオレンジジュース
コカ・コーラ
ジンジャーエール
りんどう湖ジャージー牛乳
湯けむりサイダー

Non-Alcoholic Drinks ノンアルコール

シャルドネ

サントリーオールフリー

フルーティーな香りと爽やかな飲み口のノンアルコールワイン

520
550
510
690
690
520
520
450
570
570
680
500
500
520
660

840

560

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

Beer ビール

生ビール

サントリープレミアム・モルツ（中瓶）

愛（瓶ビール）

740

730

1,320

円

円

円
那須深山の清らかな雪解け水で醸造された、豊かな味わいの地ビール



Whisky ウイスキー

ウイスキー（デュワーズ）S
ウイスキー（デュワーズ）W

700
960

円

円

Red Wine 赤ワイン

White Wine 白ワイン

グラスワイン（赤）※本日のワインはスタッフにお尋ねください

ペッシェヴィーノ  ロッソ（やや辛口）

カステッリ・ディ・セヴィリーノ   カベルネ＆サンジョヴェーゼ（辛口）

"グラナイオ"キアンティ・クラッシコ（辛口）

アマローネ・デッラ・ヴォルポリチェッラ・DOC（フルボトル/辛口）

お料理に寄り添う、グラスで楽しむイタリア赤ワイン

ビロードのような、スミレ、チェリー、シナモン、乾燥クローブの複雑な香りが広がる

ベリーや熟したブドウ、エレガントなバニラやスミレの濃厚で複雑な香りを感じる

陰干し葡萄の凝縮した旨みが生む、深遠なフルボディの王様

グラスワイン（白）※本日のワインはスタッフにお尋ねください

ペッシェヴィーノビアンコ（中辛）

カステッリ・ディ・セヴィリーノ　トレッビアーノ＆ファランギーナ（辛口）

"ラ・ペッテゴラ"ヴェルメンティーノ・トスカーナ（辛口）

ペッシェヴィーノ・ロゼ

爽やかな酸みと果実感でお料理を引き立てる白ワイン

フローラルなアロマと淡い黄色のフルーツの香りが広がり、フレッシュな酸味も感じられる

アプリコットやグレープフルーツ、花や地中海の低木地帯に特有のスパイスの香り

生き生きした酸によりフレッシュさが感じられる余韻の長いワイン

洋ナシと青りんごの爽やかな香り漂う、辛口スパークリング

720

2,900

3,000

7,600

9,350

円

円

円

円

720

2,900

3,000

7,800

2,900

円

円

円

円

Sparkling Wine スパークリングワイン

2,200

Cocktails カクテル

ハイボール 730 円

グラススパークリング（赤）

グラススパークリング（白）

マルティーニ ブリュット

イチゴやチェリー、スミレなどの華やかな香り。やさしい果実の甘みが心地よい中甘口スパークリング

明るい麦わら色、白い果実のニュアンスが感じられる、フローラルな香り、辛口スパークリング

860

870

円

円

円

円

フローラルでフルーティ、繊細な酸味とエレガントなフィニッシュが特徴

フレッシュなチェリーや様々なフルーツの香りが広がります。爽やかな酸が魅力的なバランスのよい味わい

チェリーやローズペタルのふくよかな香り。口に含むと、フルーティでバランスのとれた酸味が

心地よく広がり、爽やかな味わい

円
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